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H I N G A B E

U N D 

L E I D E N S C H A F T

E I N  S T A T E M E N T  F Ü R  G E N I E S S E R

Robert Rosenstatter
Vorstand · Gründer BioArt AG

In der BioArt AG haben wir seit über 20 Jahren eine nachhaltige 
Mission: außergewöhnliche Bio-Lebensmittel zu entwickeln, die 

man mit großem Genuss und gutem Gewissen essen kann. Die 
Grundstoffe stammen dabei stets aus kontrolliert biologischem  

Anbau und – zum Beispiel beim Kakao – aus fairem Handel. 
In der BioArt Genusswerkstatt entstehen so laufend neue Produkt-

kreationen, die unter der Genussmarke „BioArt“ und anderen 
bekannten Bio-Marken im Handel zu finden sind.

Von der Bio-Heumilchschokolade über Bio-Trüffelchips bis  
Bio-Gourmetsaucen – tauchen Sie auf den nachfolgenden Seiten in 
unsere Produktwelt ein – lassen Sie sich verführen und inspirieren.  

Unser Team steht Ihnen bei Fragen gerne mit  
Rat und Tat zur Seite.
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B I O A R T

S C H O K O L A D E N

Wir laden Sie herzlich ein in unsere BioArt-Genusswelt,  
wo die Kunst zu Genießen Programm ist.

T A U C H E N  S I E  E I N  I N  U N S E R E  V I E L F A L T ,  

P R O B I E R E N  S I E ,  S P Ü R E N  S I E ,  L A S S E N  S I E  S I C H  

V E R F Ü H R E N  U N D  E I N  L Ä C H E L N  I N S  G E S I C H T  

Z A U B E R N .  O D E R  Ü B E R R A S C H E N  S I E  I H R E  

L I E B S T E N  U N D  M A C H E N  S I E  S I C H  U N D  

A N D E R E  M I T  U N S E R E R  S C H O K O L A D E  E I N  

K L E I N E S  S T Ü C K  G L Ü C K L I C H E R !

BioArt Schokoladen – Besonders. Regional. Bio. Fair.  

Wir lieben es, Menschen ein Lächeln ins Gesicht 
zu zaubern. BioArt Schokoladen stehen für höchste 
Ansprüche – geschmacklich, ökologisch und sozial.
Wir verwenden ausschließlich Bio & Fairtrade Ka-
kao und Zucker, und fördern damit Bauernfamilien 
in den jeweiligen Anbauländern. Fairness bedeutet 
für BioArt aber auch, unsere heimischen Landwirte 
zu unterstützen, deshalb wird nur beste Bio-Heu-
milch g.t.S. (geschützte traditionelle Spezialität) 
aus der Bio-Heuregion Trumer Seenland in unseren 
Vollmilch- und weißen Schokoladen verarbeitet. 
Heumilch stammt von glücklichen Kühen, die 
ganzjährig ausschließlich frisches Gras, saisonale 
Wiesenkräuter und getrocknetes Heu als Rauhfutter 
erhalten, keine vergorene Silage.  
 
 

Und das schmecken wir in unserer BioArt Schoko-
lade. Im Zuge der schonenden Verarbeitung von der 
Kakaobohne bis zur Tafel schaffen unsere regiona-
len Chocolatiers mit erlesenen Zutaten neuartige, 
zart schmelzende Geschmackserlebnisse, die verfüh-
ren. Mit recycling fähiger Papierverpackung verzich-
ten wir bei unseren 70g-Tafeln auf Aluminium und 
Plastik und schützen damit nicht nur unseren kost-
baren Inhalt, sondern auch unsere kostbare Umwelt. 
Die regionale, mittelständische Druckerei unseres 
Vertrauens ist sogar mit dem österr. Umweltzeichen 
und FSC-zertif iziert, wir werden damit unseren An-
sprüchen an einen möglichst nachhaltigen Produkt-
zyklus gerecht. Das bedeutet: 
Ganzheitlicher Genuss auf allen Ebenen.
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Classic Collection
Classic Collection

Artikelnr. 31304
BioArt Schokolade Vollmilch  

70g / FT-Cert.
VPE: 10

Artikelnr. 31305
BioArt Schokolade Vollmilch  

Erdbeer / 70g / FT-Cert.
VPE: 10

Artikelnr. 31313
BioArt Schokolade Milch Kaffee  

70g / FT-Cert.
VPE: 10

Artikelnr. 31392
BioArt Schokolade Zartbitter  

Ingwer / 70g / FT-Cert.
VPE: 10

Artikelnr. 31398
BioArt Schokolade Vollmilch Mandel  

Mandarine / 70g / FT-Cert.
VPE: 10

Artikelnr. 31383
BioArt Schokolade Vollmilch  

Mango Maracuja / 70g / FT-Cert.
VPE: 10

Artikelnr. 31315
BioArt Schokolade Zartbitter  

Himbeere / 70g / FT-Cert.
VPE: 10

Artikelnr. 31339
BioArt Schokolade Vollmilch  

Haselnusskrokant / 70g / FT-Cert.
VPE: 10

Artikelnr. 31308
BioArt Schokolade Weiße Crisp  

70g / FT-Cert.
VPE: 10

Artikelnr. 31312
BioArt Schokolade Weiße Kokos 

70g / FT-Cert.
VPE: 10

Artikelnr. 31370
BioArt Schokolade Weiße Zitrone

70g / FT-Cert.
VPE: 10

Artikelnr. 31306
BioArt Schokolade Zartbitter

70g / FT-Cert.
VPE: 10

Artikelnr. 31316
BioArt Schokolade Zartbitter  

Orange / 70g / FT-Cert.
VPE: 10

Artikelnr. 31377
BioArt Schokolade Zartbitter  

Chili / 70g / FT-Cert.
VPE: 10

Artikelnr. 31379
BioArt Schokolade Vollmilch  

Orange Pfeffer / 70g / FT-Cert.
VPE: 10

Artikelnr. 31396
BioArt Schokolade  
Weiße Himbeere
70g / FT-Cert.
VPE: 10



Artikelnr. 31067
BioArt Schokolade  

„Bester Papa“  
Zartbitter / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Motto Collection

Artikelnr. 31058
BioArt Schokolade  

„Von Herzen“  
Vollmilch Haselnusskrokant / 70g 

FT-Cert. / VPE: 10
Artikelnr. 31065

BioArt Schokolade  
„Kleiner Schutzengel“  

Weiße Kokos / 70g / FT-Cert.
VPE: 10

Artikelnr. 31066
BioArt Schokolade  

„Keep calm“ 
Weiße Zitrone / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31068
BioArt Schokolade  

„Viel Glück“  
Zartbitter Chili / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31069
BioArt Schokolade  

„Für dich“  
Zartbitter Himbeere / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31064
BioArt Schokolade 

„Gute Besserung“ / Weiße Himbeere
70g / FT-Cert. / VPE: 10

Artikelnr. 31070
BioArt Schokolade  

„Beste Freunde“  
Zartbitter Ingwer / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31063
BioArt Schokolade  

„Glückwunsch“  
Weiße Crisp / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Motto Collection

Artikelnr. 31062
BioArt Schokolade  

„Weil wir uns mögen“  
Vollmilch Orange Pfeffer / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31056
BioArt Schokolade 

„Danke“  
Vollmilch / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31057
BioArt Schokolade  
„Happy Birthday“  

Vollmilch Erdbeer / 70g / FT-Cert.
VPE: 10

Artikelnr. 31061
BioArt Schokolade  

„Alles Liebe“  
Vollmilch Mango Maracuja / 70g  

FT-Cert. / VPE: 10

Artikelnr. 31060
BioArt Schokolade  

„Naschkatzen“  
Vollmilch Mandel Mandarine / 70g 

FT-Cert. / VPE: 10

Artikelnr. 31071
BioArt Schokolade  
„Ich hab dich gern“

Zartbitter Orange / 70g / FT-Cert.
VPE: 10

Artikelnr. 31059
BioArt Schokolade  

„Beste Mami“
Milch Kaffee / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

11



13Sprüche Collection

Artikelnr. 31087
BioArt Schokolade 

„Es heißt Freundschaft...“  
Vollmilch Orange Pfeffer / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31074
BioArt Schokolade 

„Nur wer seinen eigenen Weg...“  
Vollmilch Haselnusskrokant / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31073
BioArt Schokolade 

„Dankbarkeit ist das Gedächtnis ...“ 
Vollmilch Erdbeer / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31076
BioArt Schokolade  

„Gratuliere!...“  
Vollmilch Mandel Mandarine / 70g 

FT-Cert. / VPE: 10

Artikelnr. 31077
BioArt Schokolade  

„Lass dich nicht verbiegen...“  
Vollmilch Mango Maracuja / 70g

FT-Cert. / VPE: 10

Artikelnr. 31072
BioArt Schokolade 

„Du bist net nur der Hammer...“  
Vollmilch / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31075
BioArt Schokolade  

„I mog di“  
Milch Kaffee / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31086
BioArt Schokolade 

„Wer nicht genießt...“  
Zartbitter Ingwer / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31084
BioArt Schokolade 

„Es sind die kleinen Dinge...“  
Zartbitter Chili / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31085
BioArt Schokolade 

„Warte nicht auf den perfekten...“ 
Zartbitter / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31081
BioArt Schokolade 

„Schokolade fragt nicht...“  
Weiße Kokos / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31083
BioArt Schokolade 

„Für einen ganz besonderen...“  
Zartbitter Himbeere / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31078
BioArt Schokolade 

„Wer alles mit einem Lächeln...“
Zartbitter Orange / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31082
BioArt Schokolade 

„Unbezahlbar ist die Hand...“  
Weiße Zitrone / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31079
BioArt Schokolade 

„Wieder 1 Jahr schöner...“  
Weiße Crisp / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31080
BioArt Schokolade 

„Weil wir Engel ohne Flügel...“  
Weiße Himbeere / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Sprüche Collection
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Artikelnr. 31088
BioArt Schokolade Ostern 

„Hase gelb“ 
Vollmilch Mango Maracuja / 70g

FT-Cert. / VPE: 10

Artikelnr. 31089
BioArt Schokolade Ostern

„Ei flieder“  
Vollmilch / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31090
BioArt Schokolade Ostern

„Küken rot“  
Weiße Himbeere / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31091
BioArt Schokolade Ostern 

„Küken grün“ 
Vollmilch Haselnusskrokant / 70g 

FT-Cert. / VPE: 10

Artikelnr. 31102
BioArt Schokolade Ferien 

„Steckerleis“  
Weiße Kokos / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31103
BioArt Schokolade Ferien 

„Strand“  
Vollmilch Mango Maracuja / 70g

FT-Cert. / VPE: 10

Artikelnr. 31104
BioArt Schokolade Schulbeginn 

„Schultüte“  
Vollmilch / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31105
BioArt Schokolade Schulbeginn 

„Stifte“  
Vollmilch Erdbeer / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Saison Collection

Artikelnr. 31099
BioArt Schokolade Silvester

„Glückspilz“  
Vollmilch Orange Pfeffer / 70g  

FT-Cert. / VPE: 10

Artikelnr. 31098
BioArt Schokolade Silvester

„Glücksschwein“  
Weiße Zitrone / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Saison Collection

Artikelnr. 31108
BioArt Schokolade Valentin

„Blumen“  
Weiße Zitrone / 70g / FT-Cert. 

VPE: 10

Artikelnr. 31106
BioArt Schokolade Valentin  

„Herz“  
Zartbitter Himbeere / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31107
BioArt Schokolade Valentin  

„Vogerl“  
Milch Kaffee / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

A L L E S  
L I E B E !

F R O H E 
O S T E R N !



17Saison Collection

Mozart Taste Bio-Schokolade

Artikelnr. 00020
Mozart Taste Bio-Schokolade  

Zartbitter-Vollmilch / 70g
VPE: 6

Artikelnr. 00021
Mozart Taste Bio-Schokolade  

Vollmilch-Zartbitter / 70g
VPE: 6

Artikelnr. 00024
Mozart Taste Bio-Schokolade  

Vollmilch-Weiß / 70g
VPE: 6

Artikelnr. 00022
Mozart Taste Bio-Schokolade  

Weiße-Vollmilch / 70g
VPE: 6

Artikelnr. 00023
Mozart Taste Bio-Schokolade  

Zartbitter-Weiß / 70g
VPE: 6

Artikelnr. 30170
BioArt Schokolade Naps 

„Vogel“  
Vollmilch / 300 x 5g / FT-Cert.

VPE: 1

Artikelnr. 30174
BioArt Schokolade Naps 

„Stern“  
Zartbitter / 300 x 5g / FT-Cert.

VPE: 1

Artikelnr. 30171
BioArt Schokolade Naps 

„Kleeblatt“  
Vollmilch / 300 x 5g / FT-Cert.

VPE: 1

Schokolade Naps

Artikelnr. 30173
BioArt Schokolade Naps 

„Sonne“  
Zartbitter / 300 x 5g / FT-Cert.

VPE: 1

Artikelnr. 30172
BioArt Schokolade Naps 

„Schmetterling“  
Vollmilch / 300 x 5g / FT-Cert.

VPE: 1

Artikelnr. 30175
BioArt Schokolade Naps 

„Herz“  
Zartbitter / 300 x 5g / FT-Cert.

VPE: 1

Artikelnr. 31100
BioArt Schokolade Nikolaus 
„Liebe Grüße vom Nikolaus“ 

Vollmilch Mandel Mandarine / 70g 
FT-Cert. / VPE: 10

Artikelnr. 31101
BioArt Schokolade Krampus 

„Schlitten“ 
Vollmilch / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31092
BioArt Schokolade Weihnachten

„Sterne“  
Vollmilch Haselnusskrokant / 70g

 FT-Cert. / VPE: 10

Artikelnr. 31093
BioArt Schokolade Weihnachten

„Baum“  
Zartbitter Himbeere / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31094
BioArt Schokolade Weihnachten

„Kugel“  
Vollmilch Mango Maracuja / 70g

 FT-Cert. / VPE: 10

Artikelnr. 31097
BioArt Schokolade Weihnachten

„Engel“  
Zartbitter Orange / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31095
BioArt Schokolade Weihnachten

„Glocke“  
Weiße Kokos / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

Artikelnr. 31096
BioArt Schokolade Weihnachten

„Zuckerstange“  
Weiße Crisp / 70g / FT-Cert.

VPE: 10

F R O H E S
F E S T !



BioArt Süße Botschaften

Artikelnr. 99636
BioArt Schokobote für 2 Tafeln Schokolade

VPE: 1

Artikelnr. 99778
BioArt Schokobox für 6 Tafeln Schokoladen

VPE: 1

Artikelnr. 99705
BioArt Schokobote für 2 Tafeln Schokolade f lach

VPE: 1

Artikelnr. 99777
BioArt Schokobox für 4 Tafeln Schokoladen

VPE: 1

Artikelnr. 99704
BioArt Schokobote für 1 Tafel Schokolade

VPE: 1

BioArt Süße Botschaften / Karten

Artikelnr. 99776
BioArt Klappkarte 95 x 122 mm

VPE: 1

Artikelnr. 99775
BioArt Karte 95 x 122 mm

VPE: 1

19



21BioArt Süße Botschaften / Weihnachten

Artikelnr. 99841
BioArt Schokobote Weihnachten  
für 2 Tafeln Schokolade f lach
VPE: 1

Artikelnr. 99840
BioArt Schokobote Weihnachten  

für 2 Tafeln Schokolade
VPE: 1

Artikelnr. 99839
BioArt Schokoschbote Weihnachten  

für 1 Tafel Schokolade
VPE: 1

BioArt Süße Botschaften / Weihnachten

Artikelnr. 99837
BioArt Schokobox Weihnachten  

für 4 Tafeln Schokolade
VPE: 1

Artikelnr. 99843
BioArt Klappkarte 122 x 95 mm

VPE: 1



BioArt Süße Botschaften / Weihnachten

Artikelnr. 99838
BioArt Schokobox Weihnachten  

für 6 Tafeln Schokolade
VPE: 1

Artikelnr. 32567
BioArt Schoko-Adventskalender in Folie / 75g

Größe: 1 × 26 × 35 cm
VPE: 12

Artikelnr. 30083
BioArt Schoko-Nikolo 150g

VPE: 10

BioArt Schoko-Adventskalender / Schoko-Nikolo

BioArt Trinkschokolade  

Fairtrade Bio-Kakaogenuss

Cremig, vollmundig und intensiv im Geschmack 
durch extra hohen Schokoladenanteil . Mit 
Milch oder pf lanzlichen Alternativen ent-
faltet die BioArt Trinkschokolade ein feines, 
schokoladiges Aroma. Es lassen sich aber auch 
Desserts, Kekse und Kuchen damit verfeinern. 
Die Edel-Kakaosorten und der Zucker sind 
natürlich aus kontrolliert biologischem Anbau 
und aus fairem Handel.

Artikelnr. 31340
BioArt Trinkschokolade / Kakaopulver 

350g FT-Cert. / VPE: 8

Bunter Fruchtspaß ohne Rübenzucker

Agavendicksaft, Fruchtextrakte und natür-
liche Aromen. Viel mehr braucht es nicht für 
leckere Bio-Fruchtlutscher aus dem Hause 
BioArt. Sortiert mit den Geschmacksrichtun-
gen Schwarze Johannisbeere, Apfel, Himbeere, 
Zitrone und Orange. Happy Lolly-Time!

Artikelnr. 31330
BioArt Fruchtlutscher / 62,5g

VPE: 16

BioArt Fruchtlutscher 
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Die Waldbeer Konfitüre passt perfekt zu fast allen 
Speisen, egal ob aufs Butterbrot, in den Joghurt 

oder als Kuchenfüllung.

Die Preiselbeer Konfitüre eignet sich her-
vorragend zu Schnitzel, pikanten Speisen 

und rundet jeden Käseteller ab.

Die Himbeer Konfitüre als süße 
Alternative zu Preiselbeer Konfi-

türe bei Käsetellern.

Artikelnr. 20003
BioArt Konfitüre 

Preiselbeer  
250g / VPE: 6

Artikelnr. 20007
BioArt Konfitüre 

Preiselbeer  
750g / VPE: 6

Artikelnr. 20002
BioArt Konfitüre 

Himbeer  
250g / VPE: 6

Artikelnr. 20006
BioArt Konfitüre 

Himbeer  
750g / VPE: 6

Artikelnr. 20037
BioArt Konfitüre

Waldbeer  
250g / VPE: 6

Artikelnr. 20038
BioArt Konfitüre 

Waldbeer  
750g / VPE: 6

Die Erdbeer Konfitüre passt perfekt zu fast 
allen Speisen, egal ob aufs Butterbrot, in den 

Joghurt oder als Kuchenfüllung.

Artikelnr. 20001
BioArt Konfitüre 

Erdbeer  
250g / VPE: 6

Artikelnr. 20005
BioArt Konfitüre  

Erdbeer  
750g / VPE: 6

BioArt Konfitüren

B I O A R T

K O N F I T Ü R E N

BioArt Konfitüren –  
Fruchtgenuss mit 70% Fruchtanteil 

Es geht ans Eingemachte: Handverlesene Bio-
Früchte brauchen nur wenig Bio-Rohrohzucker 
um lange haltbar zu bleiben. Wir verzichten 
auf herkömmlichen Gelierzucker, verwenden 
pf lanzliches Pektin und konzentrierten echten 
Bio-Zitronensaft und geben den charakteristi-
schen Fruchtaromen damit eine unverkennba-
re, aromatische Note. In unserer traditionellen 
Produktionsstätte wird mit viel Liebe und 
Handarbeit schonend eingekocht, steril ab-
gefüllt und frisch ausgeliefert. Bio-Fruchtauf-
striche wie aus Mama ś Küche, für das tägliche 
Frühstücksbrot, den duftenden Kuchen oder 
die dampfende Palatschinke. Veredeltes Bio-
Obst auf höchster Stufe.

Die Marillen Konfitüre ist besonders fein 
passiert, somit eignet sich diese perfekt für 

Kuchen oder Torten.

Artikelnr. 20000
BioArt Konfitüre 

Marille  
250g / VPE: 6

Artikelnr. 20004
BioArt Konfitüre 

Marille  
750g / VPE: 6



BioArt Gewürze in der Küche – bringen Farbe ins Leben

Eine Küche ohne Gewürze ist wie ein Schwarz-Weiß-
Fernseher, in der heutigen Zeit einfach nicht mehr 
vorstellbar. Wo blieben die aromatischen Düfte von 
Curry-Eintöpfen, Pasta, leckeren Suppen, dampfenden 
Auf läufen, Fleisch- oder Reisgerichten? Gewürze und 
Düfte berühren uns emotional und unmittelbar. Ob 
beim Grillen oder Kochen, am Butterbrot oder im Salat 
– die perfekte Würze macht den Unterschied. Für unse-
re BioArt Gewürzmischungen werden ausschließlich die 
besten und feinsten Bio-Gewürze verwendet. Wir legen 
auch in diesem Segment Wert auf eine faire Bezahlung 
der Rohstoff lieferanten und gemeinsames Wirtschaften 
auf Augenhöhe. 
In unserer Partner-Manufaktur in Oberösterreich werden 
die einzelnen Rohstoffe mit viel Know-how ohne jeg-
liche Zusätze zu Gewürz-Spezialitäten gemischt und 
abgefüllt. Ihre wahre Kraft entfalten sie dann auf 
Ihrem Teller.

B I O A R T

G E W Ü R Z E

BioArt Gewürze

Artikelnr. 30134
BioArt Brot  

Gewürz / 30g
VPE: 4

Artikelnr. 30147
BioArt Pommes  

Gewürz / 50g
VPE: 4

Artikelnr. 30133
BioArt Fleischkrapferl  

Gewürz / 25g
VPE: 4

Artikelnr. 30122
BioArt Brathendl  

Gewürz / 40g
VPE: 4

Artikelnr. 30121
BioArt Salzburger  

Schweinsbraten Gewürz / 35g
VPE: 4

Artikelnr. 30124
BioArt Braterdäpfel  

Gewürz / 37g
VPE: 4

Artikelnr. 30131
BioArt Grill- & Pfannenmix 

Gewürz / 32g
VPE: 4

Artikelnr. 30156
BioArt Harissa  

Gewürz / 32g
VPE: 4

Artikelnr. 30149
BioArt Ras el Hanout / 28g

VPE: 4

Artikelnr. 30128
BioArt Nudeln & Pasta  

Gewürz / 12g
VPE: 4

Artikelnr. 30126
BioArt Barbecue  

Gewürz / 26g
VPE: 4

Artikelnr. 30129
BioArt Steak  
Gewürz / 36g

VPE: 4

Artikelnr. 30148
BioArt Pizza Gewürz / 14g

VPE: 4

Artikelnr. 30138
BioArt Gemüsebrühe  
Würzmischung / 45g

VPE: 4

Artikelnr. 30123
BioArt Bosna Gewürz / 30g

VPE: 4

Artikelnr. 30157
BioArt Feta Schafskäse  

Gewürz / 25g
VPE: 4

Artikelnr. 30135
BioArt Fisch Gewürz

35g / VPE: 4
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B I O A R T 

D E M E T E R 

G E W Ü R Z E

BioArt demeter – eine feine Gewürzpalette aus biologisch-
dynamischer Landwirtschaft  

Es heißt die konventionelle Landwirtschaft nutze den Boden, 
die biologische bewahre ihn und die demeter-Landwirtschaft 
entwickle den Boden. In konsequenter bio-dynamischer 
Kreislaufwirtschaft, nach anthroposophischen Grundsätzen 
(von dessen Gründer Rudolf Steiner) mit Liebe und höchstem 
Respekt gegenüber der Natur, werden BioArt demeter Bio-
Gewürze in Indien und Sri Lanka, von Kleinbauerngenos-
senschaften, angebaut. Es entsteht Premium-Qualität, die 
sichtbar sein darf, dank der wieder-befüllbaren Glasverpa-
ckungen und Premium-Qualität, die in schützenden Beuteln 
aufbewahrt werden muss, weil die feinen ätherischen Öle 
erst beim Kochen entweichen dürfen. Lassen Sie sich durch 
diese ursprünglichen Düfte und Aromen entführen in eine 
Welt kulinarischer Exotik, hin zu den Inspirationsquellen 
zahlreicher Gourmet-Köche und Produktentwicklerinnen. 
Genuss bedeutet auch, Neues zu wagen. 

Artikelnr. 25060
BioArt Zitronengras Geschnitten 

20g / VPE: 10

Artikelnr. 25033
BioArt Ceylon 

Zimtstangen / 20g
VPE: 10

Artikelnr. 25059
BioArt Tellicherry 

Pfeffer Schwarz, Ganz / 40g
VPE: 10

Artikelnr. 25058
BioArt Malabar 

Pfeffer Schwarz, Ganz / 40g
VPE: 10

Artikelnr. 25057
BioArt Malabar 

Pfeffer Weiß, Ganz / 40g
VPE: 10

Artikelnr. 25022
BioArt Zimt  

Gemahlen / 30g 
VPE: 3

Artikelnr. 25023
BioArt Nelken  

Ganz / 20g 
VPE: 3

Artikelnr. 25024
BioArt Nelken  

Gemahlen / 40g 
VPE: 3

Artikelnr. 25025
BioArt Kurkuma  
Gemahlen / 30g 

VPE: 3

Artikelnr. 25026
BioArt Muskat  

Blüte / 20g 
VPE: 3

Artikelnr. 25027
BioArt Ingwer  

Gemahlen / 30g 
VPE: 3

Artikelnr. 25028
BioArt Muskatnuss 

Ganz / 30g 
VPE: 3

Artikelnr. 25029
BioArt Muskatnuss 

Gemahlen / 40g 
VPE: 3

Artikelnr. 25031
BioArt Malabar 

Pfeffer Schwarz, Gemahlen 
40g / VPE: 3

Artikelnr. 25032
BioArt Malabar  

Pfeffer Schwarz, Zerstoßen 
40g / VPE: 3

BioArt demeter Gewürzgläser

BioArt demeter Gewürzbeutel
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Artikelnr. 30209
BioArt Kartoffel-Chips Cream & Onion

100g / VPE: 12

Artikelnr. 30205
BioArt Kartoffel-Chips mit Meersalz

100g / VPE: 12

Artikelnr. 30208
BioArt Kartoffel-Chips Paprika

100g / VPE: 12

Artikelnr. 30206
BioArt Kartoffel-Chips Rosmarin

100g / VPE: 12

Artikelnr. 30207
BioArt Kartoffel-Chips Sweet Chili

100g / VPE: 12

Artikelnr. 30217
BioArt Kartoffel-Chips mit Meersalz

50g / VPE: 24

Artikelnr. 30266
BioArt Süßkartoffel-Chips  

mit Meersalz
75g / VPE: 10

Artikelnr. 30041
BioArt Erdnuss-Flips   

150g / VPE: 14

Artikelnr. 30040
BioArt Pufuleti   

80g / VPE: 9

Artikelnr. 30265
BioArt Rote Rüben-Chips mit Meersalz

75g / VPE: 10

Artikelnr. 30267
BioArt Gemüse-Chips Mix  

mit Meersalz
75g / VPE: 10

Ein gemütlich romantischer Serien-Abend, 
ein lustiges Brettspiel mit Kindern, zum 
Picknick mit Freunden oder mit einem guten 
Buch vor dem Kaminfeuer - unsere BioArt 
Knabber-Snacks dürfen dabei nicht fehlen! 

Für die Bio-Kartoffel-Chips kommen nur 
ausgewählte Premium-Kartoffeln in den 
Kessel. Mit der Schale geschnitten und 
schonend goldgelb in Bio-Sonnenblumen-
öl gebacken, bleibt der charakteristische 
Kartoffelgeschmack erhalten und das mit ge-
ringerem Fettgehalt als bei herkömmlichen 
Kartoffelchips. Knackig und mit unverkenn-
barem Biss entfalten die Chips ihre feinen 
Aromen am Gaumen, zum Beispiel klassisch 
mit Meersalz, rustikal mit Rosmarin oder  

exquisit mit italienischem Sommertrüffel – 
übrigens eine Weltneuheit im Bio-Segment! 
Bio-Trüffel-Chips sollten in keiner gut 
sortierten Minibar mehr fehlen. Auch unsere 
Bio-Rote-Rüben-, -Gemüse- und -Süßkar-
toffel-Chips suchen ihresgleichen – im Soft-
Fried Verfahren unter Vakuum frittiert, 
bleiben maximaler Geschmack und der Er-
halt der natürlichen Farben bei gleichzeitig 
stark reduziertem Fettgehalt und minimalen 
Acrylamid-Werten. Nur ein wenig Salz darf 
diese innovativen, knusprigen Snacks ver-
feinern, das gilt auch für die soft-fried Bio 
Pommes Sticks. So muss Knabbern nicht 
Sünde sein, sondern wird zum Genussmo-
ment mit gutem Gewissen für jung und alt!

Artikelnr. 30269
BioArt Soft-Fried Pommes Sticks 

mit Meersalz
100g / VPE: 20

BioArt Snacks

B I O A R T 

S N A C K S

Artikelnr. 30210
BioArt Kartoffel-Chips 
Trüffel / 75g
VPE: 24

BioArt Snacks –  
Knabberspaß von 
heute für alle.



BioArt Gourmet-Saucen – moderne Hand-
werkskunst mit besten Zutaten

In der BioArt Genusswerkstatt wird gekocht 
und gerührt, getüftelt und probiert, es brutzelt 
und dampft, Gaumen werden gekitzelt, Köpfe 
zum Philosophieren angeregt – bis wieder 
Ruhe einkehrt und schlussendlich ein neues, 
fein abgeschmecktes, kulinarisches Erlebnis 
zur Marktreife gebracht wird. Für die Herstel-
lung unserer BioArt Gourmet-Saucen verwen-
den wir natürlich ebenfalls ausschließlich bes-
te Bio-Zutaten. Unsere Gourmet-Saucen sind 
die idealen Begleiter zu allerlei herzhaften 
Gerichten, egal ob vegetarisch zu Kartoffeln, 
Pfannengemüse und Ofenkürbis oder zu Steak, 
Hühnerspießen und Backfisch.

 Ideal natürlich auch zum Grillen im Sommer, 
oder als Dip für Gemüse-Sticks und andere 
Snacks. Die BioArt Gourmet-Saucen sorgen 
für das gewisse Extra und runden Ihre euro-
päischen und fernöstlichen Speisen perfekt ab. 

BioArt Gourmet-Saucen

So eine BBQ Sauce sucht man  
lange, fein abgeschmeckt mit  

leicht rauchigem Aroma.  
Passt perfekt zu gegrilltem Fleisch. 

Leicht scharf.

Artikelnr. 30150
BioArt BBQ-Sauce

250ml / VPE: 6

Pikant und fruchtig, eignet sich  
diese Paprika Sauce neben Fleisch  
und Gemüsegerichten auch als Dip  

für Tortillas. Leicht scharf,
würzig nach Paprika.

Artikelnr. 30151
BioArt Paprika-Salsa Sauce   

250ml / VPE: 6

Ein echter Geheimtipp zu  
weißem Fleisch, Gemüse- 

laibchen oder Grillgemüse.  
Fruchtig süß.

Artikelnr. 30152
BioArt Curry-Mango Sauce   

250ml / VPE: 6

Ob zum Ofenkartoffel, zu Fleisch oder 
Grillgemüse. Die BioArt Knoblauch 
Sauce verleiht Ihren Gerichten den  

beliebten Hauch von Knoblauch.  
Würzig & cremig nach Knoblauch.

Artikelnr. 30154
BioArt Knoblauch Sauce   

250ml / VPE: 6

Der Allrounder unter den  
Saucen, es gibt kaum ein Gericht,  

bei dem die Cocktail Sauce  
nicht passt. Leicht süß & Essig.

Artikelnr. 30153
BioArt Cocktail-Sauce

250ml / VPE: 6

Ideal zu asiatischen Speisen,  
auch als Dip zu Tortillas sehr beliebt. 

Leicht scharf, angenehm süß und 
fruchtig, sichtbare Stückchen.

Artikelnr. 30155
BioArt Sweet Chili Sauce   

250ml / VPE: 6

BioArt Gourmet-Saucen

B I O A R T

G O U R M E T -

S A U C E N
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Über Geschmack lässt sich bekanntlich nicht 
streiten. Manche trinken ihn schwarz und bitter, 
andere mit Milch und Zucker. Die einen lieben 
kräftigen Espresso wie in Italien, mit feinen 
Schokoladennoten, andere bevorzugen weichen 
und intensiven Kaffee Lungo, wieder andere die 
fruchtige Arabica-Robusta-Mischung des Kaffee 
Crema. Mit der BioArt-Kaffeemaschine oder mit 
jeder anderen Kapselmaschine die für Nespresso*-
Kapseln kompatibel ist, lässt sich auf Knopfdruck 
Bio-Kaffeegenuss für jeden Geschmack zubereiten. 
Die Kapselhüllen werden aus nachwachsenden 
Rohstoffen ohne Aluminium und Plastik herge-
stellt und sind industriell kompostierbar oder mit 
dem Hausmüll zu entsorgen. Das ist „Sustainable 
Convenience“ im 21. Jahrhundert. 

BioArt Kaffeekapseln

Artikelnr. 35014
BioArt Kaffeemaschine  

220-240 Volt / 50-60 Hz / Black-Schuko plug

Artikelnr. 35007
BioArt Kaffeekapsel 
Espresso / 10 x 5,1g 
VPE: 6

Artikelnr. 35011
BioArt Kaffeekapsel 
Lungo / 10 x 5,1g 
VPE: 6

Artikelnr. 35008
BioArt Kaffeekapsel  

Crema / 10 x 5,1g 
VPE: 6

Artikelnr. 35005
BioArt Kaffeekapsel  
Ristretto / 10 x 5,2g  

VPE: 6

Artikelnr. 30304
BioArt Zuckersticks / 500 x 4g 

VPE: 1

BioArt Kaffeekapseln – nachhaltiger Bio-Kaffee 
für alle Nespresso*-Maschinen

Artikelnr. 00055
BioArt Butterschmalz / 2,2kg Eimer

VPE: 4

Artikelnr. 00057
BioArt Butterschmalz / 260g

VPE: 6

BioArt Butterschmalz – traditionell, 
österreichisch, g śchmackig

Das Gute liegt so nah. Unser BioArt Butter-
schmalz wird zu 100% aus österreichischer 
Bio-Butter erzeugt. Auch als „Ghee“ bekannt, 
wird bei der Herstellung Butter auf 160° Cel-
sius erhitzt und für 4-5 Stunden gekocht. Da-
bei verliert sie Wasser, Laktose (Milchzucker) 
und Eiweiß. Übrig bleibt ein zu 99% reines, 
laktosefreies Butterfett (1% Resteiweiß), das 
ohne Konservierungsstoffe ungekühlt lange 
haltbar ist. BioArt Butterschmalz eignet sich 
hervorragend zum Kochen und Backen und 
spritzt nicht beim Erhitzen. 

B I O A R T

B U T T E R -

S C H M A L Z

* Diese Marke gehört Dritten, die in keinerlei Verbindung zur BioArt AG stehen.
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Q U A L I T Ä T & 
P A R T N E R

Seit 1997 sind wir Bio zerti-
fiziert (EU-Bioverordnung 

2018/848) und Mitglied bei Bio 
Austria. Damit unterstützen wir eine 

zukunftsfähige landwirtschaftliche Praxis und 
leisten einen aktiven Beitrag zur Erhaltung der 
Biodiversität und unserer Kulturlandschaft. Bio 
ist gentechnikfrei, der Einsatz von chemisch-
synthetischen Pf lanzenschutzmittel und Kunst-
Dünger ist verboten, ebenso z.B. Konservierungs-
mittel oder Geschmacksverstärker. Unabhängige 
Kontrollen entlang der gesamten Wertschöp-
fungskette garantieren die Bio-Qualität vom 
Feld bis zum Teller.   

Seit 2019 sind wir auch De-
meter zertifiziert. Demeter 

ist der einzige weltweit organi-
sierte Bio-Anbauverband. Die 

Kriterien für bio-dynamische Demeter-Produkte 
sind noch strenger als jene für Bio-Produkte und 
beruhen auf der spirituellen Weltanschauung der 
Anthroposophie nach Rudolf Steiner.

Heumilch g.t.S. - Garantiert tra-
ditionelle Spezialität, zertifiziert 

gemäß EU-Verordnung 304/2016 
– steht für noch mehr Qualität und 

Unverfälschtheit und sichert eine traditionelle, 
extensive Herstellungsmethode. Die Fütterung 
der Tiere ohne Silage (vergorenes Gras) führt 
zu mehr Artenreichtum auf den Weiden und 
z.B. zu höheren Omega-3-Fettsäure-Werten in 
Heumilchprodukten. Wie bei Bio wird dieser 
Qualitätsstandard durchgehend streng und un-
abhängig kontrolliert und sorgt so auch für mehr 
Tierwohl und Produktsicherheit.

Das SalzburgerLand ist Euro-
pas Bio-Vorreiter Nummer 1. 

Nirgendwo sonst ist der Anteil an 
Bio-Bauern und -Bäuerinnen so hoch 

wie hier: Knapp die Hälfte der Landwirte haben 
sich im Laufe der Zeit und aus Respekt gegenüber 
Natur, Tier und Mensch für eine ökologisch nach-
haltige Bewirtschaftung der Landflächen ent-
schieden. Knapp 60 % der Landwirtschaftlichen 
Flächen werden so biologisch bewirtschaftet. Und 
das sieht, riecht und schmeckt man auch.

Seit 2004 sind wir bereits 
Fairtrade zertifiziert. Faire 

Handelsbeziehungen durch 
Mindestpreise und Prämien ver-

bessern nachhaltig die Lebensbedingungen von 
landwirtschaftlichen Kooperativen in Ländern 
des globalen Südens. Die Argumente für Fair-
trade reichen vom Verbot von ausbeuterischer 
Kinderarbeit über eigene Entscheidungen der 
Bauernfamilien zu Investitionen (z.B. in den 
Gesundheitsbereich, in Bildung oder in neuere 
Technologien), von Vorgaben zum Natur- und 
Grundwasserschutz, bis hin zur längerfristigen 
Planbarkeit durch Abnahmegarantien. 

Über 240 Bio-Landwirte 
produzieren in 22 Ge-
meinden an die 30 Mio. 

Liter Bio Heumilch. Diesen 
köstlichen und einzigarti-

gen Rohstoff verwenden wir in 
unserer Schokolade. Die bunte Fülle 

kräuterreicher Blumenwiesen, der Geruch von 
frischem Heu, ein Bad in einem sauberen See, all 
das hat vielerorts schon Seltenheitswert. Nicht so 
in der Bio-Heu-Region. Abgestufter Wiesenbau 
prägt noch heute dort die Landwirtschaft. Nur 
noch 15% der österreichischen Milch und 3% der 
europäischen Milch wird so produziert.

Über die Stammdatenportale GS1 
Sync. und Data NatuRe werden 
Ihnen unsere Produktdaten elekt-
ronisch zur Verfügung gestellt.

B E R E I T S T E L L U N G  

E L E K T R O N I S C H E R  

A R T I K E L D A T E N
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S I E  M Ö C H T E N  I H R  E I G E N E S  F I R M E N - 	

L O G O  A U F  U N S E R E N  P R O D U K T E N ? 

Oder Sie sind auf der Suche nach einem speziellen,  
individuell gestalteten Geschenk? Viele unserer  
Produkte können Sie bereits in kleineren Mengen  
mit Ihrem eigenen Etikett versehen.

S I E  M Ö C H T E N  P R O D U K T E  I N  G R Ö S S E R E R 
S T Ü C K Z A H L  M I T  I H R E M  E I G E N E N  L O G O  

A U F  D E N  M A R K T  B R I N G E N ? 

Bei größeren Mengen können unsere Produkte wie z.B.:

 
	 • Gourmet Saucen / ab 3192 Flaschen, 
	 • Eis / ab 40.000 Becher/Jahr, 
	 • Konfitüren / ab 1080 Gläser, 
	 • Snacks / ab 20.000 Beutel/Jahr oder 
	 • Fruchtlutscher / ab 5280 Stück 

 
auch gänzlich mit Ihrem Etikett produziert werden.  
Mit diesem Service bedienen wir bereits namhafte  
Handelsunternehmen und sorgen so für Bio-Innovationen  
in vielen Geschäftsregalen. 

S I E  H A B E N  E I N E  P R O D U K T I D E E  U N D 

B E R E I T S  B E S T E H E N D E  V E R T R I E B S W E G E ? 

Oder haben Sie eine eigene professionelle Produktion  
und möchten Ihre Bio-Produkte auch für andere Marken  
öffnen? Von Ihrer ersten Idee bis hin zum fertigen  
Genussprodukt stehen wir Ihnen mit unserer Kompetenz  
und unseren Kontakten gerne auf Augenhöhe zur Seite.  
Gemeinsam können wir vieles möglich machen, davon  
zeugen unsere vielen, jahrelangen Partnerschaften  
in ganz Europa. 

W E I T E R E  I N F O R M A T I O N E N  E N T N E H M E N  S I E  B I T T E  U N S E R E R  W E B S I T E 

W W W . B I O A R T . A T / B I O A R T - P R I V A T E - L A B E L / . 

W E I T E R E  I N F O R M A T I O N E N  E N T N E H M E N  S I E  B I T T E  U N S E R E R  W E B S I T E 

W W W . B I O A R T . A T / B I O A R T - P R I V A T E - L A B E L / . 

A R T I K E L P R O D U K T I O N S T Ü C K Z A H L

Süße Botschaften ab Druckfreigabe ca. 14 Tage Vorlaufzeit ab 50 Stück

70g Schokoladen ab Druckfreigabe ca. 3 Wochen Vorlaufzeit ab 250 Stück

5g Naps 3 x jährlich eine Produktion ab 3.600 Stück

Adventkalender fertige Druckdaten bis Ende Juni ab 1.000 Stück

Zuckersticks ab Druckfreigabe ca. 8 Wochen Vorlaufzeit ab 4.000 Stück
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P R I V A T E
L A B E L

Abonnieren Sie den kostenlosen BioArt  
Newsletter und verpassen Sie keine Neuigkeit 
oder Aktion mehr aus dem BioArt Shop!

https://www.bioart.at/newsletter/ 

B I O A R T
N E W S -
L E T T E R

70g Schokoladen
alle Sorten, 
ab 250 Stück

5g Naps
alle Sorten, 
ab 3.600 Stück



B I O A R T
T E A M

Unser BioArt-Team steht  
Ihnen natürlich auch persönlich  
für Anfragen zur Verfügung.  
Kontaktieren Sie uns gerne  
telefonisch zu unseren Geschäfts-
zeiten oder senden Sie uns eine 
schriftliche Anfrage.

H O T L I N E :
Telefonische Beratung unter: +43 6217 5700-0

Mo-Fr: 07:30 - 12:00 Uhr
Mo-Do: 13:00 - 17:00 Uhr

Robert Rosenstatter
Vorstand

+43 664 3820159 oder +43 6217 5700-11
robert.rosenstatter@bioart.at

Isabella Mayrhofer
Verkaufsinnendienst

+43 6217 5700-16
isabella.mayrhofer@bioart.at

Lukas Hindinger
Vertrieb / Genussbotschafter

+43 664 1636833 oder +43 6217 5700-13
lukas.hindinger@bioart.at

Maria Bauer
Lagerleitung

+43 6217 5700-15
maria.bauer@bioart.at

Burgi Doppler
Auftragsbearbeitung / Sachbearbeiterin

+43 6217 5700-12
burgi.doppler@bioart.at

Andrea Berger
Buchhaltung / Büroleitung

+43 6217 5700-10
andrea.berger@bioart.at

41



43

Der BioArt Campus entwickelt sich zu einem 
einzigartigen Kompetenzzentrum rund um 
Bio, Innovation und Nachhaltigkeit. Hier wird 
geschult und informiert aber auch gekocht und 
verkostet. 5 Manufakturen produzieren Bio 
Lebens- und Genussmittel, die - wie unsere 
BioArt Produkte - im Bioladen zu kaufen sind. 
Oder im „Das Seeham“ dem Bio Café- und 
Restaurant, genossen werden können.

Österreich ist bei der Bio-Landwirtschaft Welt-
meister (ca. 25%), das Land Salzburg österreichi-
scher Staatsmeister (ca. 60%) und in der Bio-Heu-
Region Trumer Seenland wirtschaften ca. 80% 
aller landwirtschaftlichen Betriebe biologisch. Seit 
Jahrzehnten ist Seeham geprägt vom Bio-Engage-
ment seiner Einwohner. Nun bekam das Biodorf ein 
Haus, das all das widerspiegelt: den BioArt Campus. 
Zudem gewann Seeham den Preis für die „Best 
Organic City“ der Europäischen Union. Eine wahre 
Bio-Erfolgsgeschichte, die weiter geschrieben wird. 

DER BIOART CAMPUS  

als Tor zum  
Bioland Salzburg

* Bio-Landwirtschaft

Bio-Heu-Region
80% *

Salzburg
60% * 

Österreich
25% * 
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Verkosten, Kochen & Genießen

BIOART Campus · Biodorfweg 4 · 5164 Seeham · Austria
+43 6217 21900 · info@bioartcampus.at · www.bioartcampus.at

I N T E R E S S E  A N  E I N E M  K O C H K U R S  T E I L Z U N E H M E N  O D E R  D E N  R A U M  Z U  M I E T E N ? 
I N F O S  U N D  A N M E L D U N G  T E L E F O N I S C H ,  P E R  E - M A I L  O D E R  O N L I N E  U N T E R 

W W W . B I O A R T C A M P U S . A T

Erdgeschoss
01	 B I O  L A D E N  S E E H A M
02 	 S A L Z B U R G E R  Ö L M Ü H L E
03 	 D E S T I L L E R I E  F A R T H O F E R
04 	 B I O T E A Q U E
05 	 W O S  G U A D´ S
06 	 N A T U R K A F F E E
07 	 M A N U F A K T U R  T 3
08 	 B I O  C A F É  &  R E S TA U R A N T

1. Obergeschoss
09	 B I O A R T  A G
10 	 B I O A R T  C A M P U S 
	 R O R E N T  G M B H 
	 B C S  G M B H  +  C O K G 
	 B C S  G M B H
11 	 R O R O  G M B H
12 	 S O C I A L  E R A
13 	 G A S T S C H M I E D E 
	 K O R I A N D E R G R Ü N 
	 I N  P R E T T Y  G O O D  S H A P E
14 	 B I O  A U S T R I A  S A L Z B U R G
15 	 A C H T Z I G 2 0  A U S T R I A

2. Obergeschoss
16	 R A C O M  M A R K E T I N G  G M B H
17 	 A C A T O N  S T U D I O S
18 	 W E R B E A G E N T U R / A T E L I E R 
	 H E L M U T  A D E L S B E R G E R
19 	 H A N N E S  E D E R  C R E A T I O N S 
	 K R E A T I O N E N  F Ü R  M A R K E N
20 	 A K A R I  –  M A D O K A 
	 H A N D E L S G E S . M . B . H .
21 	 I N A M A  I N S T I T U T 
	 Z E N T R U M  F Ü R  Y O G A , 
	 B E W E G U N G  &  G E S U N D H E I T
22 	 E N E R G I E B E R A T U N G  K A I S E R 
	 I N G .  B Ü R O  F Ü R  B A U P H Y S I K
23 	 D R .  S Y L V I A  O B E R H A U S E R 
	 B U S I N E S S  &  L I F E  C O A C H I N G
24	 C O V I T Y  G M B H
25 	 M M  W E R B U N G . E V E N T S
26 	 M Z  S O F T W A R E  E N T W I C K L U N G
27 	 A L U M E R O  P H O T O V O LTA I C  
	 C E N T E R  O F  E X C E L L E N C E

Der BioArt Campus als Leuchtturm-Projekt ist eben-
so eine Plattform für nationale und internationale 
Experten und Platz für Symposien, Seminare und 
Workshops. Unter den 28 Mietern des BioArt Campus 
finden sich auch der Bio Austria Landesverband, ein 
Unternehmen für Naturkosmetik, ein Institut für 
Yoga und Bewegung, mehrere Unternehmen im Be-
reich Digitalisierung & Marketing sowie nachhalti-
ger Energieerzeugung und -beratung.

Im Erdgeschoss, direkt neben den Manufakturen 
befindet sich die BioArt Genusswerkstatt. Ein be-
sonderer Raum für Genussmenschen und solche, 
die es noch werden wollen. Eine offene Küche, 
ausgestattet mit allen notwendigen Geräten um 
gemeinsam zu kochen, zu verkosten und – auf dem 
großen Tisch davor – zu verweilen. Diese Küche 
bietet Platz für bis zu 15 Personen, ist barrierefrei 
und zu mieten. Sie wird weiters für Kochkurse ver-
wendet, die im BioArt Campus angeboten werden. 

BIOART 
Genusswerkstatt
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Die Herausforderungen unserer Zeit sind 
eine Chance für ein besseres Leben und ein 
Aufruf zu handeln. Eingebettet in der Region 
mit der höchsten Konzentration biologisch 
wirtschaftender Betriebe hat sich der BioArt 
Campus zum Ziel gesetzt, alle Akteur:innen 
noch stärker zu vernetzen, unter einem Dach 
zu vereinen und damit die Themen Bio, Nach-
haltigkeit und eine lebenswerte Zukunft im 
Land Salzburg nicht nur theoretisch, sondern 
auch praktisch weiter auszubauen. 

Durch Bewusstseinsbildung und gezielte Schu-
lungsmaßnahmen soll ein regionaler Kompe-
tenzaufbau gefördert werden und der BioArt 
Campus als Vorzeigeprojekt für nachhaltige 
Entwicklung über Landesgrenzen hinweg wahr-
genommen werden. 

Der BioArt Campus dient als Innovationsdreh-
scheibe über Branchen und Regionen hinweg. 
Dazu gehört neben der nachhaltigen Lebens-
mittelproduktion auch die Weiterentwicklung 
zukunftsfähiger Lösungen in den Bereichen 
Energie, Wohnen und Mobilität sowie die Un-
terstützung entsprechender Start-Up-Unter-
nehmen, die mit der 2. Ausbaustufe des BioArt 
Campus in Zukunft realisiert werden sollen.

Die Vision
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